Engelsk tekage

300 g1 bran forin
260 g1 hrvedemel

725 gr. spneor

2,5 dl, creme fraiche 78%
7 stort &g

2 tsk. kanel

7 stk. natron

76-700 g1 ralnoddekerner

Swuldr farin, mel og smor samnen,

Kome halvdelen ¢ en smupt bpadepande (ca, 23133 cm/

Ror creme fraiche, &g, kanel og natron godt sammen — bland
dette med den anden halvdel af smor, mel og farinblandingen —
1oy det glat og fordel dgjen [ bradepanden,

Drys med hakkede valnoddekerner:

Bag kagen midt [ omen rved 780-200 grader [ alm, omn [ 0 min,

Lad kagen affole [ bradepanden

Velbekomme.,....



